raw juice

een mix van wortel, komkommer, tomaat, sinaasappel
en appel. een zeer voedingstrijke energy-boost

fruit juice

een mix van appel, sinaasappel en passievrucht

goed voor algehele reiniging en vertering

orange juice

vol vitamine ¢

carrot juice
wortelsap met een vleugje verse gember

een bron van vitamine a

apple and orange juice
een eenvoudige combinatie van vers geperste

appel en sinaasappel. vol vitamine ¢

de koninck ‘bolleke’ 25 cl glas van de tap €2.15

maes pils 25 cl glas van de tap €2.15

kirin ichiban 33 cl fles €3.95
premium bier. het fijne aroma van hop en

japanse rijst geeft dit bier een licht body

en een delicate afdronk

asahi super dry 33 cl fles €3.95
het meest populaire premium bier in japan.
verfrissend en satijnzacht van smaak

iki beer 33 clfles €3.95
een fris bier, gebrouwen met groene thee
en japans fruit

wagamama water, plat
wagamama water, bruis
wagamama water, plat
wagamama water, bruis
coca cola

coca cola light

lipton ice tea

sprite

fanta orange

canada dry

gini

wagamama huiswijn

chardonnay

wagamama huiswijn

merlot

wagamama huiswijn

33clfles€1.95

33 clfles €1.95

75 cl fles €3.95

75 cl fles €3.95

20 cl fles €2.15

20 cl fles €2.15

25 cl fles €2.45

20 cl fles €2.15

20 cl fles €2.15

20 cl fles €2.45

20 cl fles €2.45

wagamama

de keyserlei 15
2018 antwerpen
t : 03 234 9980
zon-don : 12.00-21.00
vrij-zat : 12.00-22.00

wagamama.be

ozeki karakuchi 18 cl karaf €4.45
premium sake. mild met een zachte smaak

koffie
espresso
cappuccino
koffie verkeerd
deca
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nieuw bij wagamama?

heb je specifieke dieetvoorschriften? laat je adviseren door onze
bediening. zij helpen je graag verder. echter, wij kunnen wel
ingrediénten uit onze gerechten nemen maar niets extra toevoegen
tenzij anders vermeld op de menukaart

ramen/soba noodles | dunne, tarwe noodles - bevat ei
rijst noodles | medium dikke noodles - bevat geen ei en gluten
udon noodles | dikke, witte noodles - bevat geen ei

sommige gerechten kunnen geserveerd worden met een keuze
uit bovenstaande noodles. vraag de bediening welke gerechten
dit zijn

chikuwa | visrolletje, aziatische stijl ebi | bevat garnalen

yasai | geschikt voor vegetariérs menma | bamboescheuten in zuur
miso | japanse pasta gemaakt van gefermenteerde sojabonen
shichimi | japanse peper wakame | zeewier

kimchi | gemarineerde chinese kool

v vegetarisch 2 dit gerecht kan kleine graatjes bevatten
$  op verzoek ook gefrituurd bevat noten

ramen | grote kom met noodles in soep

op verzoek kan iedere ramen bereid worden met
groentebouillon

chicken ramen €11.45
ramen noodles in een gekruide kippen- en varkensbouillon

met daarop een gemarineerde en gegrilde kippenborst en
seizoensgroenten. gegarneerd met menma en lente-uitjes

wagamama seafood ramen €13.95
ramen noodles in een groentebouillon met daarop

seizoensvis, gemarineerde garnalen, gegrilde inktvis, zalm

en seizoensgroenten. gegarneerd met menma en lente-uitjes
en geserveerd met een schijfje limoen

chilli beef ramen €15.45
ramen noodles in een pittige kippen- en varkensbouillon

met daarop gegrilde entrecote, taugé, rode ui, lente-uitjes

en chilli pepers. gegarneerd met koriander en limoen

chilli chicken ramen €13.45
ramen noodles in een pittige kippen- en varkensbouillon

met daarop een gemarineerde en gegrilde kippenborst, taugé,
rode ui, lente-uitjes en chilli pepers. gegarneerd met koriander
en limoen

moyashi soba v €9.95
volkoren ramen noodles in een groentebouillon met

daarop geroerbakte courgette, peultjes, champignons, taugé,
knoflook, prei en tofu. gegarneerd met lente-uitjes

teppan | gebakken noodles

40 yaki soba €12.45
teppan-gebakken soba noodles met kip, garnalen, ei, taugé,
paprika, ui en lente-uitjes. gegarneerd met gebakken sjalotjes,
rode gember en sesamzaadijes

yasai yaki soba v €9.95
teppan-gebakken volkoren noodles met ei, taugé, paprika, ui,
lente-uitjes, champignons en knoflook. gegarneerd met
gebakken sjalotjes, rode gember, sesamzaadjes en koriander
azijndressing

yaki udon €12.95
teppan-gebakken udon noodles met curry-olie, kip, garnalen,
chikuwa, ei, taugé, prei, champignons en paprika. gegarneerd
met gebakken sjalotjes, sesamzaadies, kruidige vispoeder en
rode gember

teriyaki steak soba €15.45
teppan-gebakken soba noodles met een in teriyaki
gemarineerde en gegrilde entrecote, seizoensgroenten, rode

ui, peultjes, taugé en chilli pepers. gegarneerd met gemixte
sesamzaadijes en koriander

teriyaki salmon soba ¢ €15.95
teppan-gebakken soba noodles met een in teriyaki
gemarineerde en gegrilde zalm, seizoensgroenten, rode ui,
peultjes, taugé en chilli pepers. gegarneerd met gemixte
sesamzaadijes en koriander

wagamama

bijgerechten | dit zijn geen voorgerechten, maar perfect voor bij je maaltijd

duck gyoza
vijf gefrituurde dumplings gevuld met eend en prei.
geserveerd met een pittige hoi sin dipsaus

gyoza ?

vijf gestoomde en gegrilde dumplings gevuld met kip,

witte kool, chinese kool, chinese bieslook en waterkastanje.
geserveerd met chilliknoflook dipsaus op soya basis

yasai gyoza v $ €5.45
vijf gestoomde en gegrilde vegetarische dumplings gevuld

met witte kool, wortel, waterkastanje, ui, selderie en chinese kool.
geserveerd met chilliknoflook dipsaus op soya basis

ebi gyoza €5.95
vijf gefrituurde dumplings gevuld met gesneden grote garnalen,
waterkastanje en spinazie. geserveerd met chilliknoflook en
koriander dipsaus

ebi katsu
vijf gefrituurde gepaneerde grote garnalen. geserveerd met
een schijfje limoen en pittige chilliknoflook dipsaus

edamame v €4.45
vers gestoomde groene sojabonen. past perfect bij een drankje.
houd tegen de mond en druk de bonen uit de peul

kies uit besprenkeld met zout of chilliknoflook zout

teriyaki chicken donburi €12.95
gegrilde stukjes kip met teriyaki saus. geserveerd op witte rijst

en gegarneerd met dun gesneden wortel- en komkommerstrips,
seizoensgroenten, lente-uitjes, koriander, sesamzaadjes en

cashew noten. geserveerd met een kommetje pittige kimchi

kare noodle | noodles in een saus van kokosmelk

35 ebi kare lomen €12.95
ramen noodles in een pittige saus gemaakt van kokosmelk
en citroengras met daarop gemarineerde garnalen, taugé en
komkommer. gegarneerd met koriander en limoen

chicken kare lomen €12.45
ramen noodles in een pittige saus gemaakt van kokosmelk en
citroengras met daarop gegrilde kip, taugé en komkommer.
gegarneerd met koriander en limoen

chicken itame €12.45
rijst noodles in een milde groene saus gemaakt van kokosmelk en
citroengras met daarop geroerbakte kip, taugé, chilli pepers, rode ui,
lente-uitjes, pak soi, paprika en shiitake. gegarneerd

met koriander en limoen

yasai itame v €10.45
rijst noodles in een milde groene saus gemaakt van kokosmelk en
citroengras met daarop gegrilde tofu, taugé, chilli pepers, rode ui,
lente-uitjes, pak soi, paprika en shiitake. gegarneerd

met koriander en limoen

duck niiro kare €14.95
ramen noodles in een rode kokos curry met daarop gegrilde

eend en gegarneerd met taugé, komkommer, verse chilli pepers

en koriander

noodles in een zoetpittige saus gemaakt van chilli pepers,
gember, knoflook, ui, tomaat, citroengras en zoete rode paprika

1950 chilli men kip €12.95 garnalen € 14.45
soba noodles met daarop geroerbakte kip of garnalen,
courgette, rode ui, rode en groene paprika, champignons en
peultjes in een pittige chilli men saus

yasai chilli men v €9.95
volkoren noodles met daarop geroerbakte tofu, courgette,

rode ui, rode en groene paprika, champignons en peultjes

in een pittige chilli men saus

japanse rijst

soba noodles

chilli pepers

volkoren noodles

udon noodles

4 garnalen

curry saus

4 stukjes gefrituurde tofu

negima yakitori
drie spiesjes met gegrilde kip.
gemarineerd in yakitori saus

grilled asparagus v
gegrilde groene asperges overgoten met een yakitori
saus. gegarneerd met gemixte sesamzaadjes

chilli squid
gefrituurde inktvis, gekruid met shichimi en zeezout.
geserveerd met een chilliknoflook en koriander saus

tori kara age

gefrituurde stukjes kip gemarineerd in sojasaus, sake,
mirin, gedroogde oregano, tijm en gember. geserveerd
met chilliknoflooksaus op soya basis

raw salad v

combinatie van verschillende soorten sla, rettich, wortel,

en rode ui. gegarneerd met gebakken sjalotjes en geserveerd
met wagamama huisdressing

miso soup and pickles v
een lichte soep gekruid met witte miso pasta, wakame
en fijlngesneden lente-uitjes

rijstgerechten

zasai beef gohan €13.95
geroerbakte reepjes entrecote met rode paprika, shiitake
champignons, lente-uitjes, babymais en peultjes in een

saus van soja, oester, knoflook en wijn. geserveerd met
japanse rijst en gegarneerd met een chilli en garnalen pasta

chicken katsu curry €11.45
gefrituurde gepaneerde kipfilet. geserveerd met een milde
currysaus en japanse rijst. gegarneerd met verschillende
soorten sla en pickles

yasai katsu curry v

gefrituurde gepaneerde zoete aardappel, aubergine en
pompoen. geserveerd met een milde currysaus en japanse
rijst. gegarneerd met verschillende soorten sla en pickles

chu chee chicken curry

geroerbakte kip en pompoen in een chu chee chicken
currysaus op basis van kokosmelk. gegarneerd met thaise
basilicum, paprika, peultjes en courgette. geserveerd met
witte rijst

chicken tama rice

gegrilde kippenborst met geroerbakte courgette, shiitake
champignons, rode ui en lente-uitjes in een saus van soja,
oester, knoflook, gember en wijn. geserveerd met japanse rijst

cha han €11.45
geroerbakte rijst met kip, garnalen, ei, peultjes, shiitake,
champignons, mais en lente-uitjes. geserveerd met een

kom miso soep en pickels

yasai cha han v

geroerbakte rijst met gebakken tofu, ei, peultjes, shiitake,
champignons, mais en lente-uitjes. geserveerd met een
kom miso soep en pickels

s steak salad €12.95
gemarineerde reepjes entrecote gewokt met rode paprika,
rode ui, babymais en taugé. geserveerd op een gemengde
salade en gegarneerd met sesamzaadies, chilli pepers
en koriander

mandarin and sesame chicken salad
gemarineerde kip met een gemengde salade, mandarijn,
koriander, gekarameliseerde rode ui, lente-uitjes, peultjes en
cashew noten. geserveerd met een dressing van sesamolie

en mandarijn. gegarneerd met sesamzaadjes

1280 sama salad
gele en rode cherry tomaatjes, gegrilde artisjokhartjes,

garnalen € 11.45 silken tofu v € 11.45

avocado, gekarameliseerde rode ui, seizoensgroenten en
lente-uitjes met daarop fijn gesneden rettich en knapperige
volkoren ramen noodles. geserveerd met een dressing van

chilliknolook en koriander. kies uit gegrilde garnalen of silken tofu




